
Bleu
Le Ruban

B I E N V E N U E  

N’hés i tez  pas  à  partager  votre  moment sur  nos  di f férents  réseaux sociaux .

Mercure  la  Baule  Majest ic

AURÉLIEN BANCHEREAU, CHEF DE CUISINE,  

AINSI  QUE TOUTE L ’ÉQUIPE DU 

MERCURE LA BAULE MAJESTIC 

VOUS SOUHAITENT LA BIENVENUE

ET UN BON APPETIT!



BleuLe Ruban

L A  C A R T E

Prix et service compris 10% de Majoration en Room Service

Huîtres  “Ple ine  Mer”  Bretonnes  n°3

Salade  César  aux Anchois ,  Jaune Confit  et  Tome de  Rhuys
Au Choix :  
Poulet  conf it  au  Curry  Breton/Truite  marinée  à  l ’Aneth/
Falafe l s  aux  Herbes

Velouté  de  Courge  à  la  Crème fra îche ,
Pain Gri l lé  au  Chèvre  cendré  et  Pesto  de  Mâche

Œuf Cocotte  Bio  à  la  Truite  marinée  à  l ’ aneth ,
Courge  Confite  à  l ’Hui le  de  Noix

Entrées

   6            9           12  
14 .50€ /  21 .00€ /  28 ,00€

  

13 .50€

9 .50€
   
  

1 1 .00€

Houmous aux Algues  et  Cajou

Tarama d ’Oeufs  de  Cabi l laud Fumés

Planche de  Charcuter ies  ou Fromages  des  Pays  de  La  Loire

A Partager

8.00€

     
8 .00€

9.50€



BleuLe Ruban

L A  C A R T E

Plats

Fish And Chips ,  Mayonnaise  aux Algues  du Crois ic                                                       22 .50€

Omelette  roulée  du Chef ,  Fr i tes  et  Sa lade                                                                     15 .00€
Garnitures  au  choix :  Jambon,  Fromage ,  Champignons ,  Herbes  

 
Burger  feui l leté  au  Bœuf  Limousin et  Lard gr i l lé ,  Fr i tes                                                 2 1 .00€

Burger  feui l leté  aux Lenti l les  et  Epices ,  Fr i tes                                                              20 .00€

Rigatoni  à  la  Crème de  Poireau et  Parmesan,                                                                16 .50€
Lard Colonnata  en supplément  (+3€)

Poisson du Marché                                                                                                     24 .00€
Veui l l e z  consu l t er  l ’ a rdo i s e

Viande du Moment                                                                                                      24 .00€
Veui l l e z  consu l t er  l ’ a rdo i s e

Supplément  Garnitures  :                                                                                               6 .50€
Fr i t e s  /  Légumes  de  Sa i son  /  Pommes  de  Terre  Grenai l l e  /  Pâte s
       

Prix et service compris 10% de Majoration en Room Service



BleuLe Ruban

L A  C A R T E

Paris -La  Baule  au  Caramel  Salé  de  Guérande                                                               15 .00€
                                              

Mi  Cuit  de  Chocolat  Valrhona 62%,                                                                              1 1 .00€
Crème à  l ’Orange Sanguine

Pomme rôt ie  aux Epices ,                                                                                              9 .00€
Crumble  et  Miel

Crème Brulée  à  la  Tonka “Flambée aux Eclats  de  Caramel”                                             9 .50€

Glaces  et  Sorbets  (2  boules)                                                                                         6 .50€

Café  Gourmand du Ruban Bleu                                                                                   13 .50€

Desserts

Prix et service compris 10% de Majoration en Room Service



                                                     

Truite  marinée ,  Crème fromagère  et  Radis

Ou 

Velouté  de  légumes  à  la  crème fra iche  

****

Burger  au  bœuf  gr i l lé  et  ketchup,  Fr i tes  

Ou

Poisson du Jour  à  la  Crème de  Ciboulette ,
Pommes de  terre  et  brocol i s

****

Duo de  g laces  ou sorbets

Ou 

Fondant  au  Chocolat  Noir  et  Pra l iné

En 2  plats=  1 1€
En 3  plats=  14€

BleuLe Ruban

M E N U  E N F A N T

Prix net service compris, hors boissons, majoration de 10% en room service

POUR QUE LES ENFANTS SE REGALENT COMME LES GRANDS,  
NOTRE CARTE EST DISPONIBLE EN PLUS PETITE PORTION


